
Bodegas y Viñedos del Jiloca, 
Grupo Operativo



Miembros del grupo

1.- ASOCIACIÓN PARA LA RECUPERACIÓN DEL VIÑEDO Y LA TRADICIÓN VITÍCOLA DEL VALLE DEL 
JILOCA “Paisajes del Jiloca”

2.- ASOCIACIÓN VINOS DE LA TIERRA DE ARAGÓN

3.- CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGÍA AGROALIMENTARIA (CITA)

4.- CIEN BALCONES S.L.

5.- PAGO DE LA BOTICARIA S.L.

6.- PASTELERÍAS MANUEL SEGURA S.L.

7.- POSADA DEL ALMUDÍ

8.- SOCIEDAD COOPERATIVA SANTO TOMÁS DE AQUINO “Daroca Bodega”

9.- UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA



Entidades Beneficiarias

1.- ASOCIACIÓN PARA LA RECUPERACIÓN DEL VIÑEDO Y LA TRADICIÓN VITÍCOLA 
DEL VALLE DEL JILOCA “Paisajes del Jiloca” (Coordinador del Grupo Operativo)

2.- PAGO DE LA BOTICARIA S.L.

3.- SOCIEDAD COOPERATIVA SANTO TOMÁS DE AQUINO “Daroca Bodega”



Líneas de Trabajo

1.- Recuperación de parcelas abandonadas o en proceso.

2.- Intervención y mejora en viñas viejas.

3.- Mejora e innovación en las técnicas de vinificación.



Recuperación parcelas abandonadas

Acciones

1. Inventariado de parcelas e incorporación a una bolsa de viñedo de gestión común.

2. Visita para su identificación y valoración de medidas a implementar sobre las parcelas.

3. Contacto con los propietarios y firma de contrato de cesión de parcela.

4. Tareas de intervención en el viñedo para su puesta en producción basadas en el ciclo anual de la 
vid (poda, laboreo, acciones complementarias y vendimia).

5. Aprovechamiento del producto para la vinificación de un producto de alta calidad y exclusivo.



Intervención y mejora en viñas viejas

1.- Injertado de pies bordes.

2.- Replantación, con estudio previo de suelo.

3.- Reconversión varietal de viñas viejas establecidas.

4.- Aplicación de nuevas técnicas de cultivo.

5.- Reconversión y Certificación a Agricultura Ecológica.

6.- Experimentación en aplicación y uso de abonados orgánicos.

7.- Estudio sobre la microbiota del suelo en diferentes viñas.

8.- Factores negativos que afectan al equilibrio y autorregulación de las viñas de la zona.

9.- Estudio sobre las enfermedades que afectan a las viñas viejas de la zona.



Mejora en técnicas de vinificación.

Objetivos
1.- Conseguir comercializar en botella el 60 % del volumen comercializado.

2.- Embotellado por separado (provechón, negralejo, vidadillo y garnacha blanca).

3.- Vinificación y embotellado de diferentes vinos jóvenes, crianzas, vinos de altura

procedentes de viñas viejas y variedades autóctonas.

4.- Divulgación y transferencia de los vinos y los resultados obtenidos.

5.- Mejora e innovación en la comercialización del producto.



Muchas gracias

Juanma Gonzalvo_Enólogo


