[ [ ? TEE, #) REDPAC
PROGRAMA
INTERCAMBIO de EXPERIENCIAS entre GRUPOS OPERATIVOS y
Proyectos Innovadores: SECTOR VITIVINICOLA

Fecha y horario: 8 y 9 de abril de 2026.
Lugar de celebracién:
Dia 8, de 9:00 a 18:00: VINSEUM, en Vilafranca del Penedés (Comarca del Alt Penedés,

Barcelona).

Dia 9, de 8:30 a 17:00: Castell de Falset, en Falset (Comarca del Priorat, Tarragona).

Formato: Presencial.

Asistencia: La asistencia a la jornada es gratuita. Se requiere inscripcion previa.

Contexto

Los proyectos de los Grupos Operativos (GGOO) AEI-Agri generan nuevos conocimientos
y valiosas experiencias dentro del sector agroalimentario y el medio rural. En este
sentido, el intercambio y generacion de redes entre ellos fomenta un aprendizaje mutuo
y promueve la aplicacion de soluciones a problemas comunes a través de la innovacion.
Por todo ello, y con el propédsito de contribuir a esta interconexién, la Red PAC ha

disefnado un Ciclo de intercambios entre GGOO AEIl-Agri, proyectos innovadores, asi

como otros agentes vinculados a la innovacién, que tuvo comienzo en mayo de 2025,

bajo diferentes tematicas de trabajo. En concreto, esta jornada se centrara en el sector

vitivinicola.

Objetivos de la jornada

e Poner en contacto a actores que estan enfrentando retos y desafios similares a
través de la innovacion.

e Proporcionar a los GGOO una plataforma para aprender de las experiencias,
innovaciones y mejores practicas de los demas.

e Facilitar la transferencia y fomentar la visibilidad de los resultados obtenidos por
la Medida de Cooperacion de los PDR y del PNDR 2014-2022, y por la intervencion
referente a las Ayudas para la preparacion y ejecucion de proyectos de
innovacion de interés general por grupos operativos supraautonémicos de la
Asociacion Europea para la Innovacion en materia de productividad y
sostenibilidad agricolas (AEI-Agri) del PEPAC 2023-2027.


https://maps.app.goo.gl/N6PN1UzXgLut6QMU7
https://maps.app.goo.gl/g4WpBFhhFC2SSBxj7
https://ec.europa.eu/eusurvey/runner/inscripcionGGOOvitivinicultura
https://www.mapa.gob.es/es/desarrollo-rural/temas/innovacion-medio-rural/eip-agricultura-productiva-sostenible/
https://www.redpac.es/
https://www.redpac.es/noticia/la-red-pac-organiza-un-ciclo-nacional-intercambio-experiencias-entre-grupos-operativos
https://www.redpac.es/noticia/la-red-pac-organiza-un-ciclo-nacional-intercambio-experiencias-entre-grupos-operativos

e Facilitar la comunicacion entre los GGOO de la AEI-Agri y actores vinculados a
proyectos que se estan desarrollando en el marco de otros programas de

investigacion e innovacion europeos relacionados con el sector vitivinicola.

Organiza
Esta jornada esta organizada por la Red PAC perteneciente a la Subdireccion General de

Planificacion de Politicas Agrarias, del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

(MAPA).

Publico destinatario
Miembros de Grupos Operativos y otros actores implicados en Proyectos Innovadores, asi
como otros agentes del medio rural (centros de investigacion, empresas, cooperativas,

etc.) que puedan tener interés en la tematica objeto del evento.

Programa
Dia 8 de abril - Comarca del Alt Penedeés - Vilafranca del Penedés (VINSEUM)

HORARIO TIEMPO GUION
9:00 - 9:30 30’ | Recepcion de asistentes
9:30 - 9:45 15’ | Inauguracion institucional
9:45 - 10:45 1h | Presentacion y contexto del intercambio:

La Red PAC como plataforma de encuentro y de informacion.
- Sara Herrero, Unidad de gestion de la Red PAC (MAPA)

Las ayudas supraautonomicas al intercambio de conocimiento
en el PEPAC, y presentacion del proyecto piloto de estimacion
de rendimiento en vifedo de La Vega Innova en base a
tecnologia digital.

- SG de Innovacioén y Digitalizacion (MAPA)

Grupos Operativos regionales en Catalunya como herramienta
de fomento de la innovacion agroalimentaria.

- Departament  d’Agricultura, @ Ramaderia, Pesca i
Alimentaciod de la Generalitat de Catalunya.



https://www.redpac.es/
https://www.mapa.gob.es/es/
https://www.mapa.gob.es/es/

HORARIO TIEMPO

GUION

Iniciativas y lineas de actuacion llevadas a cabo por INNOVI.

INNOVI (Cluster Vitivinicola Catala)

La Red VITIS CLIMADAPT para la adaptacion de la viticultura al
cambio climatico facilitando el trabajo en red de los grupos de
I1+D en la conservacion y mejora del material genético de la vid.

Javier Ibanez Marcos, Instituto de Ciencias de la Vid y del
Vino.

10:45 - 11:15 30’ | Pausa café (a cargo de la organizacion)
11:15-12:15 1h | Panel de presentaciones: GGOO y proyectos en
viticultura: (presentaciones breves de los proyectos participantes)
GO CARBONFLOW - El carbono del bosque a la vina: utilizacion de
residuos agroforestales en vila como mulching y enmienda
organica.
Jordi Recasens, Universitat de Lleida - Agrotecnio
GO VITIREGENERE - Viticultura regenerativa para la mejora de la
biodiversidad y gestion del vifiedo.
Eva Bertran, Bodegues Torres
(mas proyectos pendientes de confirmacion)
12:15 - 14:15 2h | Dindmica participativa
14:15-15:30 | 1h 15"| Comida (a cargo de la organizacién)
15:30 - 16:00 30’ | Traslado a las visitas (autobus a cargo de la organizacion)
16:00 - 17:30 1h 30’ | Visitas a proyectos:

GO SOLARWINE (Bodegues Torres)
LIFE Vineyards4heat (Ajuntament de Vilafranca de
Penedés)



https://www.innovi.cat/?lang=es
https://vitis-climadapt.com/
https://ruralcat.gencat.cat/c/document_library/get_file?uuid=f951097c-e662-a140-6c5a-f0e6e88a15a4&groupId=20181
https://www.innovi.cat/noticias/innovi-implicado-con-vitiregenere-la-viticultura-regenerativa-para-la-mejora-de-la-biodiversidad-y-gestion-de-la-vina/
https://solarwine.es/
https://mediambient.vilafranca.cat/energia/vinyes-calor

HORARIO TIEMPO

17:30 - 19:30 2h Tiempo libre

19:30 - 20:30 | Visita cultural (a cargo de la organizacion)

Visita guiada sobre el mundo casteller a cargo de los Castellers de
Vilafranca.

20:30 Cena de networking (a cargo de cada participante)

Dia 9 de abril - Comarca del Priorat - Falset (Castell de Falset - Museu
Comarcal)

HORARIO TIEMPO GUION

8:30 - 10:00 1h 30’ | Traslado a Falset (provincia de Tarragona)

Punto de recogida: Placa del Penedes, Vilafranca del Penedes

(autobus a cargo de la organizacién)

10:00 - 10:30 30’ | Recepcion de asistentes y café (a cargo de la
organizacion)
10:30 - 11:30 1h | Panel de presentaciones: GGOO vy proyectos en

vinicultura (presentaciones breves de los proyectos participantes)

GO UBAVIDA - Estrategias sostenibles del vinedo a la bodega para
la obtencion de uva de baja concentracion de azucares y vino
desalcoholizado

Miquel Puxeu, VITEC (Centre Tecnologic del Vi)

Estrategias microbioldgicas para obtener un vino singular de
calidad en el contexto de cambio climatico

Imma Andorra, VITEC (Centre Tecnologic del Vi)

(mas proyectos pendientes de confirmacion)



https://castellersdevilafranca.cat/
https://castellersdevilafranca.cat/
https://www.turismepriorat.org/es/que-hacer/puntos-interes/castell-de-falset-museo-comarcal
https://www.turismepriorat.org/es/que-hacer/puntos-interes/castell-de-falset-museo-comarcal
https://ubavida.es/
https://vitec.wine/wp-content/uploads/2025/05/fitxa_demo_nosacc.pdf
https://vitec.wine/wp-content/uploads/2025/05/fitxa_demo_nosacc.pdf

HORARIO TIEMPO

GUION

11:30 - 11:50 20" | Presentacion sobre INCAVI y sus lineas de investigacion.
Presentacion GO BIODIVERSIDAD
Enric Bartra, INCAVI (Institut Catala de la Vinya i el Vi)
11:50 - 12:45 55" | Cata y experiencia olfativa
12:45 - 13:00 15’ T['aslado a las instalaciones del VITEC (Centro Tecnolégico del
Vino)
13:00 - 14:00 Th | Visita a las instalaciones de VITEC
Visita guiada por las instalaciones del centro tecnologico,
conociendo sus proyectos de innovacion.
14:00 - 14:15 15’ | Traslado al Castell de Falset - Museu Comarcal
14:15-15:30 | 1h 15’ | Comida (a cargo de la organizacion)
15:30-17:00 | 1h 30’ | Regreso a Vilafranca del Penedeés

(autobus a cargo de la organizacién)



https://grupsoperatius.cat/fitxes/2019_2_48.pdf
https://vitec.wine/?lang=es
https://vitec.wine/?lang=es
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#RuralVitalSostenible
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